M‘ENUS DU
REVEILLON

ET-DE NOFEL
epitioN 2024 | @)

OFFICE DE TOURISME DE CARNAC
74 AVENUE DES DRUIDES
56340 CARNAC

02 975213 52
WWW.OT-CARNAC.FR



restaurant

LE CAIRN réservation :

0297521415

82 AV. DES DRUIDES, CARNAC
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Le "Festin du Reéveillon”

Tartelette au caviar

skokok

Chawanmushi aux coquillages des viviers de Saint-

Colomban et sartasin
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Ravioli de homard bleu "Thermidor”

o skok ok

Le pigeon en feuille de choux de Nlowsieur Robuchon, sz’e
gras et truffe
[ ]

@ okkk

Paplova de Ni ol

*hoxs hoissons



restaurant

CIRCUS BISTRO réservation :

02 264 6
471 AV. DES SALINES, CARNAC 975 4 4

- R GIRCUS BIST;RO . 59€ .
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"Mmz burgei" au saumon fumé, moelleux courgette el crém de ..-}- ~
: betterave, sable St-TFacques -

skkk

Marbré de foie gras de canard a l'arabica et fruits de la
passion, chutney de mangue et toast brioché

skakk

Supreme de chapon farci aux chamngnons réeduction
mandarine, mousseline a a la cannelle, jus de sapin
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. Assiette de fromages affinés, chutney et pousses de salade

® skokk

Tuile de sucre au chocolat® crémeusschocolat « Manjari »,
moelleux aux fruits secs .
®
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S0 B - Accord ngets vins : 1 verr@e vin blanc, 1werre de vin rouge el
T % ‘-" ®  1coube de Saumur pétillant 18€
.Forfau%hampagn‘ 3 couioes de Ghampagne Mandois 25€
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* Hotrs boissons. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.




restaurant

COTE CUISINE réservation :

36 AV. ZACHARIE LE ROUZIC, 02 97 57 50 35
CARNAC
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T aemporter

Coquzlles Saint-TFacques a cru, remoulade de céleri maraicher
. truffee, gel de pomme verte et herbes

skokk

- Poisson de ligne selon la criée, champignons, chataignes et

potiron, bisque de crustaces et truffe noire
fke sk
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™
®  Volaille chaponnée, legumes racines a la truffe nvire, sauce au
o ® UIn jaune :

skokk

Brillat -Savarin affiné, mesclun et truffe noire
Csupplément S€)

L 22 .

. Tarte au chocolat cubain de Nicofas Berger et praline,
» " Sauce exotiqste au piment d'Espelette
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Réservation 48h a l'avance



restaurant

LE PETIT BEDON réservation :

02 97 52 11 62

106 AV. DES DRUIDES, CARNAC
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N - 1/2homard, 3 spéciales, 3 kys éloile, 6 langoustines, ' R ;
1 tourteau, 5 crevettes roses, 6 bulots, 8og de bigorneaux - .
 LATIZOUSTITICS 300G . eeeeeeseeeoreeoseeseeesseeseeeseeesssssessesessesseesssesssssssssssse 28€ . .|

CHULLTES KYS CLOIE N Yoo par 6: 18€

--------------------------------------------------------------------------------------------------------

LES EN'TREES

Assietle de saumon fumee PAr 10S SOT........eeeeeeeeeeeeseeeeeeveeeeeriveeevenan. 17€
Foie gras de canard mi-CUil MQISON...........ceeeeeveeeeereeeveeereeereverereenen, 21€
12 escargols de lile de Groix, Beurre @ ['@il ............eeeeveeeeeenan.. 14€
SAINL=FACGUES [ATCICS AGDICCES.v.eeeeeeeevevevereeeeveeeeeeeerrrrrisesrsvessessans 19€
Terrine du pere Claude......................ueeeee..... S na

Soupe de poisson au St Facques........

» JAMER °
Bouillabaisse Royale.............. P T 42€
Homard grille heurre CQnCalais. ..., e NC

® Noix de Saint-Facques de la baie de Quiberon a la facon du chef...33€
Aile de raie a la Grenobloise, purée maison... ...........eeeeeeeveeeeeenen.. 24€
Risotto de Gambas a la cr@®me de HOMAT ... 28€
Risotto a la creme de homard, 1/2 [angouste.....................ueceenec.... 65€ o

Choucroute de la mer royale............ & ®

LA TERRE - .
Filet de boeuf, sauce béarnaise, [PHLES MATSON.ceeeeeeeeeeee 33€

" ®Rognons a la creme de morilles, Purée maison....................oeeen... 22€
Boudin de Christian Parra, PUTée MAISON................oceeeeevevevevevevenne. 22€
CUSSOULCE TATSON.eeoeeeeeeeeerereerseae, A 26€
Coquekt roti, poinmes [riles, ]u§ de volailles............. oo

SSERT e .
eala '@fe..8.50€ PY ¢ ¢ N

Cremg brulee....7€

Mousse au chocolat ma®on....11€ g

Proﬁteroleé mdson vanille oWchocolat, chocolat chaud, amandes' effilées.....9
Brioches perdues, glace vanille, caramel au beurre salé et spéculoos......9€
Mi-cuit chocolat glace vanille maison....o€



commerce
BOUCHERIE GAULOISE réservation :

02 210 06
59 AV. DES DRUIDES, CARNAC 975

o I , BOUCﬁERIE GACEQISE, N
L 5"-;..“.‘ £ Qarte des f‘ éles’; -'-;-* 4

> Mise en bouche'
Fraz'd:

Verrines:

. Pains Surprises:

| - - Le charcutier . Douceur de la mer aux Saint-Facques
wf - Lemarin .Tartare de saumon passion
. Le Terre et mer Poi . ) n d'éhi
. Le Festif . Poire confite, foie gras, pain d'epices,

chips de magret

. Saumon fumée sur son blinis .
. Mini galantine précieuse (4 0@6 personnes)
» . Mini Navette garnies .
(homard/saumon/jamben truffé) i
*. Mini paté croute foie gras (4 a 6 personnes)
o Assortiment de canapé (saumon fumé/foie
gras/charcuterie/fromage/etc...)"

L
™ ® °

Chaud

“¢ Trilogie de petits fours
e | . Gambas croustz’llantes
e , . Mini ougeres ﬁ}?ﬂmage i
; Mmz croque truffe ®. &
‘.’ ‘.3* Mini ch %pc escargol' .
% . Wini B .
_ & ;
® o Pain diFpices fait mazson :
Vins & ffomages A retrouver en boutique




commerce
BOUCHERIE GAULOISE réservation :

02 210 06
59 AV. DES DRUIDES, CARNAC 975

o e , B’OUCﬁERIE GAUL&(S@ o
.._:9’-:.'3-:. ] Woind s Qarte des f‘ tes" R e XS

Charcuteries festives

“:Poularde farcie a la truffe
. .Galantine de Canard aux ébices de Noél

. Galantine de Chevreuil aux airelles

. Pintade farcie au foie gras, champignons
el figues

Patés croiites:

. Pintade Morilles . Boudins Blancs:
. Lapin noisette o ° . Nature
Saumon et petits legumes g . Sain_t—jfacqztes

Poulet creme de Bresse Vm jaune Morille . Foie Gras

Entrées
® L
Froid Chaud .

. Foie gras mi-cuil Sud OuéSt — cocotte briochée garniture

* Saumion fume homard, écrevisse, cognac
o | Temne de St Jacques ’ ’

Y. |- . Terrige de saumon i Loscille - CrouBtade de St Facques

Medazllon de langouste eny. . Gros escargals de Bourgogne
1"%?“ e d e.cﬁemsse et /’Om.‘”d . St Facqumes cuisinées en coquille
- ® o o . Soufflée homard
@



commerce
BOUCHERIE GAULOISE réservation :

02 210 06
59 AV. DES DRUIDES, CARNAC 975

o bt , B’OUCﬁERIE GAUL&(S@ o
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Coté boucherie

e \J leet de Boeuf ;
. Cote de Boeuf (possibilité maturée) .
Pzece d'exception pour vos fondues, pierrades, rotis

Plats en sauce
2 Veau fermier Breton, Agneau Breton el porc fermier Brelon

Volaille
Prestiges :
. Chapon de Bresse au torchon %g

» . Poularde de Bresse au torchon -

. Poulet de Bwesse ° .

Festives :

. Chapon Fermier o

. Poularde Fermiere

o . Dinde Fermiere o ® e

. Chapon de pintade fermiere
B

IR | Specialités boucheres
500 o. . Roti Orloff (veau, dinde, porc)

& . | - Roti lzem'gourdz'n' (veau, dinde) e
A Roti aux fruits (porc) @ o .
Yoo g %0 e -
@ e o o o

Et bi U d'dhird® & vol® avec votre boucher ! Possibilité de cuire
o |, vOS iz’eces de gz’cmde? el Rolailles Désosser et farci¥ vos,volailles
"



